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ACOMPARTIR

Pan De Las Casa Con Filetes De Présa Iberica Sobre
Mahonesa De Curry Y Espinacas Fritas

Huevos Rotos con Salteado de Gulas y Serrin Iberico
Cartucho de Chocos Fritos con Verdurita del Campo

PLATO PRINCIPAL (a elegir)
Carrillada Ibérica Glaseada al Pedro Ximenez

Lomo Relleno De Verdura Y Salsa De Pimienta Verda Sobre
Puré De Parmentier.

Merluza a la Plancha sobre Crema de Salmorejo

POSTRE
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla

BEBIDA (4 por persona)

Agua, cerveza, refresco

Vino Tinto Soros Crianza ( D.O. Rioja)
Vino Blanco Valle de la Vega ( D.O. Rueda)

28€ [Personc

EL AGUADOR_
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ACOMPARTIR

Tabla Surtida de Ibéricos y Quesos acompaiada de
Pantumaca

Ensaladilla De Gambas Al Estilo El Aguador

Tartar De Bacalao Ahumado Con Mango

PLATO INDIVIDUAL
Crema de Marisco con Brocheta de langostino
y Mejillon ala lima

PLATO PRINCIPAL (a elegir)

Tagliatelle Con Salsa De Trufa Negra Y Langostinos
Dados de Presa Ibérica sobre Queso de Cabra
acompanados de cebolla Caramelizada

Bacalao al Pil Pil sobre Pisto Manchego

POSTRE
Brownie de Chocolate con Nueces

BEBIDA (durante el servicio de comida)
Agua, cerveza, refrescos

Vino Tinto Soros Crianza ( D.O. Rioja)
Vino Blanco Valle de la Vega ( D.O. Rueda)

Nota: 1 botella de vino cada 4 comensales

33¢ /Persona
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Menus de Navidad 2019
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ACOMPARTIR

Tabla Surtida de Ibéricos y Queso acompaiiado de Pantumaca
Cocktel De Marisco Al Estilo E1 Aguador

Foie a la Plancha con Mermelada de Naranja Amarga
Tartar de Atan con Sésamo Blanco

PLATO PRINCIPAL ( a elegir)

Timbal De Cochinillo Con Crema De Parmentier A La
Almendra Y Mazorca A La Plancha

Solomillo de Ternera acompaiiado de Pimientos de Padrén
y Patatas Panaderas
Salmén al Vino Tinto

POSTRE
Surtido de Tartas Artesanas

BEBIDA ( durante el servicio de comida)
Agua, cerveza, refrescos

Vino Tinto Crianza Soros ( D.O. Rioja)
Vino Blanco Valle de la Vega ( D.O. Rueda)

Nota: ! botella de vino cada tres comensales.

1copa Combinada de marcas ofrecidas por nuestro personal
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Condequinto

EL AGUADOR_

Reservas: 616 444 838

www.grupd’éiégﬁador.com
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